19 en zondag 20 maart 2005 : WEEKEND PLAZA 7

am— Verrassen

Nog nooit zo'n verwarrend

moment beleefd als in de verre '

velden van Dranouter. Op tafel u I t e
staat tartaar van bonito-tonijn Gis ) = .

met sojamacaron, limoengelei

en ponzuvinaigrette. Daarmee SR o h O e k
15 niets mis, integendeel. Het o :

gastronomische hoogstandje i
contrasteert alleen fel met de
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eenvoud van het interieuren de
bescheiden vriendelijkheid van
de kok.

André PEETERS

Blijff weg uit deze vithoek van de Westhoek
als u nist bereid bent ongewone smaaksensatses
e ondergaan, Spoed u naar fn de wielfals wecn
open gasironomesche gaest benl en verzod benl
ap culinaune verrassingen. kobe Desramaniis 8
wmper 24 maar by berendl witerst creabeve gi-
rechiten. Daarvoor kreeg hyy van knack on
'..Lrl;'.:-.d.,' Cromdem garde voor Het Jong Taulens

Het mag een van de koodsie avonden van het
AT 21, BN kele menaiten voel ik ming al bek ke
Bekomen van de linge nt. Dat komt door bel
CIPEI VIELT Im dere schuuer van een owde e,
en door het warme onthaal. ledereen i viien
del ||!-. nicts 15 chic, alkes is 2o pewoOr Enkele
keren verzocken de twee 1offe diensters om het
bestek bij e howden. Fe wiin attent: cen op de
grond gevallen servet wordl vervangen door

£EN NIEUNE J " I percchlje n r el e
Gedurfde combinaties

Bip het aperinel komen chips van parmezan
met bockweiigraan, pepofte wilde rijst en kro-
kante saaljes mel mimoletiekass Lekker, 0 ".;-"" ]

nre AIRE
mear nog al geproeld. Dan verlaten we de Fsge- E:l
kende culimarre terreamen en waagl de chel nch

r - ooy bt ol ) L4
op de nskanie weg van de gedurdde combina e it Do 4 . j‘l
tie=. Mei smankexplosies tol gevolg, waarhi) besdiening i) / 3
nicmand pewonsd geraakl i T J

Wachien op hetl elen 15 hier een plener: pe
kr|_|g1 vl I'.||,'|_||_'x -'I.Iun‘-.'-l:ilﬂ-_:' nset munder dan
vier bercidingen. D messt verrassendde smuak s van gekonlnt konam, sabayon van Hom-  weelde, e loch 211 iR neel met cen overladen

is de kaki [ zoete fomear | mel geroosterde ma-  melber, Ben mooene ommage aan de Wesl HHETY
15 &N s seder van foie gras. Even omgineel 15 hoek kun e met bexlenken, De pastende wiy Lle wipnkaart 15 summser maar wordl uiige-
het cormelpe van lartaar van cesber nen apn wikslekensd gekozen: con sauvignon  brewl, Lk rode huswn @ bet goedkoopst
Van de dne beresdingen met bonito (de beste  blane (Ohyster Bayh uil Mpeww-Leeland, een 13 euro), de duurste Mes kost 45 euro. D me-
toaign ) vind ik de -..|.~'| mi meet schaim van mjs-  chardonnay zonder eilkligenng uat Lud-Afm-  nokaart s .'-.-.r berpeerkn; dre voorgerechien
tamin, ssamdressing en nougatine de | .,|-.|-.|_ ka (Brampton), ee=n marsanne wil Aostrald  van 15 101 22 euro, drne hoodd g 'n..,hl i vk 21
ste. Kobe Desramauts beheerst de technicken  (Thomas Mitchell) tod 24 caro F||_'| men dn de wall™ betaal e
van Bl wehiais. Hij heeft veel !_-.._-'-_-._-;,_'. i0 resimLE- Er komi gesn e e man de smankgenoe- 55 @wro {meel wimen Ul_ rorder |||-.u-.'||:u.'!::~;h1.

rant Od Sluis bij Sergio Herman - door twee  gens. Ma cen farbot- en een melklamgerecht 45 ewro {fmet wijnen 65 curo), Een lanchmenu
restaurantgadsen tal beste kok van Mederland  volgen drie desserts en dan nog eens vier ge-  betaal je 29 euro (met wignen 39 eura)

uilgeroepen - en in el thuisland van de espu-  rechijes bij de koffie, met als toemaatje een In de wall, Wulvestraat | Dranouber (Heweelland)
mil, in Barcelona créme catalane in cen espuma-versie. [k vraag bl €657 -44.55.67, www. indewuli.be
Daar = het hooglepunt van de svond: rollet-  mi)al hoeveel gerechipes er mu op taled zjn ge- Er rijn ook megen gastenkamers,

jes van gevogeltegeles en hopscheuten, kroket-  komen, Toch zeker meer dan iwintig. Wat een ipebaat docr Heidi Foulon



